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restauration

Entrée

Garniture
Produit Laitier
Dessert

Divers

) Péche durable MsC

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matieres prem|eres

Lundi O1

Salade de pois chiche au cumin

Sauté de porc ¥ \, / sauce tomate
SP/SV: Filet de merlu

Ratatoullle

Yaourt aromatisé a la fraise

Nectarine jaune

Baguette

Menu de la semaine

du 01 au 04 aolt 2022

Mardi 02

Melon jaune

Merguez
SV : Merguez végétale

Pommes noisettes

Pont I'évéque @

Muffin aux pépites de chocolat

Baguette

Sauces pour barbecue

Mercredi 03

Crépe aux champignons

Filet de hoki 5 sauce creme

Chou fleur ail et persil

Gouda

Abricot

Baguette

Jeudi 04

Concombre en batonnet

Saucisse de volaille
SV : Saucisse végétale

Pomme en robe des champs

Saint Nectaire @

Tarte aux framboises

Baguette |

Sauces pour barbecue

Agriculture biologique g__/ Viandes frangaises Appellatlon d'Origine Protégée




Allergenes par plat

Lait Lupin Gluten crustacés moutarde poisson mollusques arachide oeufs soja fruits a coques céleri sésame sulfites

01 aolt 2022

Salade de pois chiche au cumin x ) 4
Sauté de porc sauce tomate ) 4 ) 4

Filet de merlu sauce tomate ) 4
Ratatouille
Yaourt aromatisé a la fraise X
Nectarine jaune
Baguette ) 4

X
X X

02 aolt 2022

Melon jaune

Merguez
Merguez végétale 4 X X
Pommes noisettes
Pont I'évéque *
Muffin aux pépites de chocolat X X X
Baguette ) 4

Sauces pour barbecue )4 p 4 X

03 aolt 2022

Crépe aux champignons X 4 X
X X

Filet de hoki sauce créme

Chou fleur ail et persil
Gouda )4
Abricot
Baguette X

04 aolt 2022

Concombre en batonnet x x X
Saucisse de volaille ) 4 )4

Saucisse végétale 4 X X
Pomme en robe des champs
Saint Nectaire

Tarte aux framboises ) 4
Baguette p 4
Sauces pour barbecue 4 X X

XX

X

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes & déclaration obligatoire 3 I'état de trace.



